Sauerteigbrot (vegan)

Bio-
Roggenmischbrot

Bio-
Sonnenblumenbrot

Bio-Roggenbrot

Bio-Das Neue-Brot

Bio-Marktbrot

Bio-Mohre-Walnuss-
Brot

Bio-Buchweizen-Mohre-
Brot

Bio-Nuss-Brot

im Kasten gebacken, 90% Roggen*1)
10% Weizen*1), Wasser, Meersalz

im Kasten geb /100% Roggen*1), 10% SB-
Kerne*auf Mehlmenge, Wasser, Meersalz

freigesch.100% Roggen*1), Wasser, Meersalz

Jje 50%Roggen*1) u. Dinkel*1), Mohn*,
Sesam*, Leinsaat*® Wasser, Meersalz

80%Roggen*1), 20% Weizen*1), Wasser,
Meersalz
ohne Gewilirz, mit Kiimmel oder Kiimmel/Anis

100%, Roggen*z. Teil ganzes Korn, Mohren*,
Walniisse*, SB-Kerne*, Wasser, Meersalz

45% Buchweizen*,55% Dinkel*,
Roggensauerteig*,

ger. Mohre*, SB-Kerne*, Sesam *11)+Mohn
als Deko* ,Wasser, Meersalz, keine Hefe

80%Roggen*1),20%Dinkel*1), gerdstete
Haselniisse.8) Wasser, Meersalz

Brote mit Backferment (Vegan)

Bio-Dinkelbrot

Bio-Vierkornbrot

Bio-1000-Korner-
Brot

Bio-Dinkel-
Haferbrot

Bio-Kiirbisbrot

im Kasten geb.,/00% Dinkel*1), Wasser,
Meersalz

im Kasten gebacken, 35% Dinkel*1),
35% Roggen*1), 30% Hafer*1), Leinsaat*,
SB-Kerne*, Sesam*11), Wasser, Meersalz

im Kasten geb.70% Dinkel*1), 30%Roggen*1)
Leinsaat®, Haferflocken*1), Sesam*11)u. SB-
Kerne* gerostet, Wasser, Meersalz

im Kasten geb., 60%Dinkel*1), 40% Hafer*1),
zum Teil als Ganzes Korn*, Wasser, Meersalz

70% Weizen*, 30 % Roggen,
10% Kiirbiskerne* auf Mehlmenge,
Wasser, Meersalz

Gewicht
1000 g

750 g

1000 g

750 g

nach
Gewicht

750 g

750 g

500 g

750 g

1000 g

750 g

750 g

750 g

Preis

Hefebrote (vegan)

Bio-Toastbrot

Bio-Baguette

Bio-Kriuterbrot

Bio-
Weilimehlbaguette

Bio-Kastenweif3brot

Bio-Ciabatta

Bio-Rosinensemmel

Bio-Butter-Brioche

100% Dinkel*1), Pflanzenfett*, Sesam 11) als
Bestreuung, Hefe, Wasser, Meersalz

100%Din*1), ungeh. Pfl.-Fett*, Hefe, Wasser,
Meersalz

Weizenmehl Type 550%*), Pflanzenfett*, versch.
Lauchzwiebel*, ger. Mohre*, Tomatenflocken*,
Hefe, Wasser, Meersalz

Weizenmehl Type 550%*1), Hefe, Wasser,
Meersalz nur Samstag

Weizenm.550%*1), Pflanzenfett*, Hefe, Wasser,
Meersalz

Weizen 550%*1),10%Roggenl) *, Hefe, Wasser,
Meersalz

100% Dinkel*1), 20% Sultaninen* auf
Mehlmenge, Pflanzenfett*, Honig*, Hefe,
Wasser, Meersalz

Weizenmehl Type 550*1), Milch7) *, Butter*,
Rohrohrzucker*, Hefe, Meersalz (nicht vegan)

Kleingeback (vegan)

Bio-Leinsaatbrétchen

Bio-Roggenbrétchen

Bio-Dinkelbrotchen

Bio-Kurbisbrotchen

Bio-
Aprikosenbrétchen

Dinkel*1), Pflanzenfett*, Leinsaat*, SB-
Kerne*, Hefe, Wasser, Meersalz

Roggen*1), Pflanzenfett*, Hefe, Wasser,
Meersalz

Dinkel*1), Pflanzenfett*, entspr. Bestreuungen
(Mohn*, Sesam*11), Sonnenblumenkerne*,
Mehrkorn*) und ohne Bestreuung, Hefe,
Wasser, Meersalz

Dinkel*1), Mohre*, Kiirbiskerne*,
Pflanzenfett*, Hefe, Wasser, Meersalz

Dinkel*1), Honig*, Aprikosen*, Pflanzenfett*,
Hefe, Wasser, Meersalz

500 g



Bio-Rosinenbrotchen

Bio-Zimt- oder
Honighdrnchen

Bio-Cranberry-
Brétchen

Bio-Croissant

Bio-K&sestange

Bio-Baguette-
Brétchen

Bio-Brotchenrad

Bio-Partybrotchenrad

Bio-Partybrotchen

Helle Brotchen

Dinkel*1), Sultaninen*, Honig*, Pflanzenfett*,
Hefe, Wasser, Meersalz

Dinkel*1), Marzipan*, ungeh. Pfl.-Fett*,
Streusel*, Honig*, Hefe, Wasser, Zimt*,
Meersalz, gehob. Mandeln*8)

Dinkel*1), Honig*, ungeh. Pfl.-Fett*,
Cranberrys*, Walniisse*8), Hefe, Wasser,
Meersalz

Dinkel*1), Pflanzenfett (Ziehfett*.) Hefe,
Butter*, Wasser, Meersalz (nicht vegan)

Dinkel*1), Pflanzenfett (Ziehfett*), Kase*,
Hefe, Wasser, Meersalz (nicht vegan)

Weizen*1), ungeh. Pflanzenfett*  Hefe,
Wasser, Meersalz

Dinkel*1), Pflanzenfett*, Hefe, Wasser,
Meersalz, verschieden bestreut*

Dinkel*1), Pflanzenfett*, Hefe,
Wasser, Meersalz, verschieden bestreut*

Dinkel*I), Pflanzenfett*, Hefe,
Wasser, Meersalz, verschieden bestreut™®

100 % Weizenmehl Type 550,
Hefe, Wasser, Meersalz

EU-Allergene = Kursivschrift
Wir backen mit Meersalz - Jod frei
Einige Artikel enthalten Honig — rot gekennzeichnet

* = qus kontrolliert biologischem Anbau

DE-OKO-012

EU/Nicht-EU-Landwirtschaft

Biobackerei & Cafegarten
NORBERT HONECK
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Sudstralle 14

31547 Winzlar

Tel.: 05037/5433

Fax: 05037/2938
norberthoneck(@t-online.de

www.norberthoneck.de



